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Hodowla Ryb EcoBarra

W œrodowisku naturalnym barramundi ¿yj¹ w morskich przybrze¿nych wodach tropi-

kalnych. Jest to ryba dwuœrodowiskowa (przebywa w wodzie s³onej i s³odkiej), drapie-

¿na, od¿ywiaj¹ca siê mniejszymi rybami oraz owadami. Doros³e osobniki tego gatunku

osi¹gaj¹ d³ugoœæ i masê cia³a równ¹ 180 cm i 60 kg. W praktyce od³awia siê ryby o d³ugo-

œci cia³a od 1 do 1,2 cm. Barramundi cieszy siê du¿ym zainteresowaniem wœród konsu-

mentów, czego dowodem mo¿e byæ stale wzrastaj¹ce zapotrzebowanie na ten gatunek.

Miêso barramundi cechuj¹ wysokie walory smakowe oraz od¿ywcze. Zawiera ono cenne

kwasy t³uszczowe, co ma fundamentalne znaczenie w ¿ywnoœci funkcjonalnej, tj. boga-

tej w sk³adniki o korzystnym wp³ywie na zdrowie cz³owieka.

W Polsce jedynym oœrodkiem prowadz¹cym produkcjê barramundi jest EcoBarra

po³o¿one w okolicach Olsztyna. Barramundi hodowana jest w systemie obiegów

zamkniêtych. W ¿ywieniu wykorzystuje siê dostêpne na polskim rynku pasze komercyj-

ne. Cykl produkcyjny, tj od stadium narybku do osi¹gniêcia przez ryby wielkoœci kon-

sumpcyjnej trwa ok. 8 miesiêcy. W firmie EcoBarra w systemie obiegów zamkniêtych

prowadzona jest tak¿e hodowla fauny i flory. Oœrodek produkcyjny EccoBarra zosta³

wyposa¿ony w hydroponiczny system filtracyjny, który opiera siê na zdolnoœci roœlin do

wykorzystywania rozpuszczonych w wodzie azotanów, bêd¹cych podstawowym

sk³adnikiem budulcowym ich tkanek. Metody produkcji barramundi stosowane w oœrod-

ku s¹ wci¹¿ doskonalone, choæ obecnie pozwalaj¹ ju¿ uzyskaæ zadowalaj¹ce efekty pod-

chowu tego nowego gatunku.
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